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Rudlger Hobe an Bord des Zeesbootes. Uber die gesamte Saison Werden die sechs Rumféasser liber die Boddengewasser geschlppert
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Rum wird tiber
Boddengewisser geschippert

Norddeutsches Klima und Aromen von Portweinfassern

Von Edwin Sternkiker
Ribnitz-Damgarten. Fass fiir Fass
verschwindet im Rumpf des Zees-
bootes, insgesamt sind es sechs. Je-
des einzelne wird zurechtgertickt
und dann fixiert. Anschliefend wer-
den die Fésser befiillt. Mit Rum.
Stopsel rein. Fertig. Wiirde man die
Zeit um mehr als 150 Jahre zurtick-
drehen, als die DarBer Schmuggler
noch aktiv waren, kénnte man auf
die Idee kommen, dass hier
Schmuggelgut verladen wird. Rudi-
ger Hobe lacht. ,Nein, mit Schmug-
gel hat das nichts zu tun”, sagt der
Inhaber der Ribnitz-Damgartener
Vertriebsagentur Drinks Selection.
Das, was hier passiere, sei eher ein
Experiment. ,Heute legen wir quasi
den Grundstein fur einen ganz be-
sonderen Rum”, erldutert er. Auf
welches Zeesboot die Fdsser verla-
den wurden und wo sich der Hei-
mathafen des Bootes befindet, wird
nicht verraten.

Fasser wurden extra angefertigt

Den Rum hezieht der Ribnitz-Dam-
gartener Unternehmer aus dem
bayerischen Hausham. Dort wird
Zuckerrohrsaft aus der Karibik auf
traditionelle Art destilliert, es ent-
steht der Bavarian Rum Rumult.
Dieser Rum wird nun auf dem Zees-

boot, das in der Saison mit Urlau-
bern in der Region Fischland-DarB-
Zingst unterwegs ist, iiber die Bod-
dengewdsser geschippert und soll
hier sozusagen sein ,Finish" erle-
ben.

Die Fasser, in denen der Rum ab-
gefillt wurde, seien extra angefer-
tigt worden, erzadhlt Hobe weiter.
Dazuwurden 20 Jahre alte, 220 Liter
fassende Eichenfasser auf 50-Liter
verkleinert. In diesen Fassern wur-
de zuvor Portwein gelagert.

Mitdem Experiment will sich Ho-
be viel Zeit lassen. ,Rum vertragt
keine Hetze, nicht bei der Herstel-
lung und auch dann nicht, wenn
manihn trinkt", sagt er. Uber die ge-
samte Urlaubssaison werden die
Fasserim Bauch des Bootes sanft auf
den Boddengewidssern schaukeln
und dem speziellen Klima ausge-
setzt. Inder Zeit, in der die Fasser an
Bord sind, kénnen die Aromen des
Eichenfasses und der darin zuvor
gelagerten Portweine eine Verbin-
dung mitdem Rum eingehen, erldau-
tert Hobe weiter. Die schaukelnde
Bewegung des Zeesbootes, das
norddeutsche Klima der Boddenre-
gion und die Aromen der Portwein-
fasser sollen dem ohnehinschon be-
sonderen Rum eine zusétzliche, un-
verwechselbare Note verleihen. Im
Herbst wird der Rum dann in etwa

sollen fur besondere Note sorgen

Heute legen
wir quasi den
Grundstein
fur einen
ganz
besonderen
Rum.
Riidiger Hobe
Vertriebsagentur

Drinks Selection
in Ribnitz-Damgarten

900 Flaschen abgefillt werden. Je-
de Flasche werde ihren Preis haben,
sagt der Ribnitz-Damgartener:
.Viele Leute sind aber bereit, fir
entsprechende Qualitét tiefer in die
Tasche zu greifen”.

Rum wird im Herbst verkostet

Hobe arbeitete fast 20 Jahre als lei-
tender Vertriebsmanager in der In-
dustrie (on- sowie off Trade). Seine
eigene Vertriebsagentur hat er seit
zehn Jahren. Vermarktet wird ein
ausgewahltes Programm von Pre-
mium-Markenprodukten alkoholi-
scher Getranke in Norddeutschland
und in weiteren Teilen Deutsch-
lands. Dariiber hinaus werden auch
eigene Produkte vermarktet. Die
~Rumult Zeese Edition 2019" gehért
dazu. ,Es wird sicherlich sehr aufre-
gend werden, den Rum im Herbst zu
verkosten”, sagt der Geschafts-
mann. Ach ja, und im Herbst wird
dann auch verraten werden, wie der
Name des Zeesbootes lautet, auf
dem sich die Fasser gegenwadrtig
befinden, und wo dessen Heimatha-
fen ist. ,Bis dahin muss das ein Ge-
heimnis bleiben”, so Hobe abschlie-
Bend. Und damit wird irgendwie
doch noch der Bogen zu den DarfPer
Schmugglern geschlagen, denn
auch die hatten ja bekanntlich eine
Menge Geheimnisse zu hiiten.




