Spirituosenhandler Rﬂdiger Huhe zelgt den Unterschied zwischen dem helieren Ausgangsprodukt und dem fertigen Zeesen-Rum. Destlllateur-
meister Tobias Maier und Fischer Andreas Schdnthier sind zufrieden mit dem Ergebnis.

Geschaukelt, nicht geriihrt:
Ahrenshooper Zeesboot-Rum

Fischers Andreas Schonthier hat dem edlen Tropfen bel seinen
Ausfahrten im Sommer ein ganz besonderes , Finish” verliehen.
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Von Robert HIEH‘I Ner2ne
Ahrenshoop/Althagen. Eigentlich
war es ein ganz normaler Sommer.
Jeden Tag machte der Ahrens-
hooper Fischer Andreas Schonthier
seine ,Blondine" im Althager Hafen
startklar fiir Ausfluge auf den Bod-
den. So gut wie jeden Tag brachte er
in den vergangenen Wochen Urlau-
bern aus Nah und Fern die Schon-
heit der Region vom Wasser aus nd-
her. Was seine Gaste nicht wussten.
Im Bauch des fast 90 Jahre alten
Zeesbootes FZ16 lagerte eine ganz
besondere ,Schmugglerware”. '
Nach knapp viereinhalb Mona-
ten wurde dieser Schatz nun gebor-
gen. Und in dieser Zeit hat er sich
ganz schon verdndert. ,Ge-
schmacklich sehr gut, eine kx&ftige
Farbe”, I"ESHJIIIEI‘tRungEI' Hobe, als
er gemeinsam mit Andreas Schont-
hier und Tobias Maier den edlen

Ein Experi-
ment,
wir wollten
einfach
etwas Neues
ausprobieren.,

schlieBlich sein ,Finish“. 20 Jahre
alte 220-Liter-Fasser, indenen zuvor
Portwein gelagert war, wurden ex-

saft und Wasser ergibt
die Maische. Fur eine
anschlieBende Gérung
wird die Maische fer-
mentiert und bekommt
damit einen Alkoholge-
hait von etwa vier bis.
fanf Prozent. Dieser Zu-
ckerwein wird destilliert.
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von Rum ist damit ab-

Tropfen probiert. Noch auf dem An- Undich bl g tra fiirdie Reifung auf dem Zeesboot
lege im Hafen wurde eines der sehr verkleinert. In sechs 50-Liter-Fas-
Fasser geoffnet, in denen der ,Ru- i b sern abgefullt, lagerte der Rum den
mult Zeese Edition 2019" gereift ist. zufrieden. Sommer tber auf der ,Blondine®”.
Maier, seines Zeichens Destilla- 4 : Die Luft, der Sauerstoffaustausch,
~ teurmeister aus Bayern, und Hobe, Toblas Maler das Schaukeln des Schiffes sowie
Inhaber der. R‘ihjjit: -Damgartener  Destillateurmeister aus ~ die Portweinnote der Eichenfasser
g:tne sagentur Drinks Selection, Bayern gaben dem Tropfen schlieBlich
""" det eine enge Freundschaft einen unverwechselbaren Ge-
R ,}mgl dia Liehe zu edlen Spirituosen. schmack.
2015 kamen beide auf die Idee, ,Ein Experiment, wir wollten
~ einen Rum mit norddeutscher Note einfach etwas Neues ausprobieren.
herzustellen. Und ich bin sehr zufrieden”, sagt
Gesagt, getan. In der Lanten- Tobias Maier. ,Das ist das erste Mal,
‘hammer Destillerie im bayrischen das so etwas gemacht wurde. Eine
Hausham wurde Rum destilliert. ganz besondere Abrundung”, sagt
Rum aus deutscher Herstellung sei auch Rudiger Hobe. Viereinhalb
ohnehin schon etwas Besonderes. Monate Fasslagerung seien fir Rum
Auf dem Zeesboot von Andreas verhaltnisméaBig kurz. ,Aber durch
Schénthier erhielt der Schnaps diese besondere Lagerung hat der
So wird Rum hergestelit
M !llrdm dllrﬂl- Ein Gemisch von Melas-  verddnnt, erhalt man gert, Erfolgt die Lage-
hﬂlﬂﬂlmhnﬂm se oder gehackseltem weiBen Rum. Die rung in Eichenfassern,
| Zuckerrohr, Zuckerrohr-  elgentliche Herstellung  verliert der weiBe Rum

Alkohol, nimmt Ge-

geschlossen. schmacksstoffe der Fas-
' ser auf und farbt sich
Darliber hinaus wird leicht braunlich.

der Rum haufig in ge-

brauchten Holzfassern Verbrauchsfertig wer-
‘gelagert, um ihm eine den die Rumsorten mit
eigene Geschmacksnote  destilliertem Wasser auf
zu verjeihen. Um welBen  meistens 40, 50 oder 55
Rum in besserer Quali-  Prozent Alkoholgehalt
tat zu erhalten, wird verdannt. Mindeststarke
dieser mehrere Monate  far Rum sind 37,5 Pro-
In Edaistahlmssa{_n gela- zent. -
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Fischer Andreas Schﬁnthler (M.) und seine Eﬁhne Marten Ehm (r.) und Stefan
Sohn bergen ein Fass des Zeesen-Rums.

Rum einen Reifegrad, der normaler-
weise erst nach einem Jahr erreicht
wird." Frisch aus dem Fass hat der
Rum 55 Prozent Volumenalkohol.
Vor der Abfiillung wird er noch auf
eine Trinkstarke von 44 Prozent Al-
kohol herabgesetzt.

. Wir sind fiir jeden SpaB zu ha-
ben®, erklart Andreas Schonthier,
warum er bei diesem Experiment
mitgemacht hat. Eine Herausforde-
rung: Er durfte seinen Fahrgasten
nichts von seinem Transportgut er-
zdhlen. Zu groB ware das Risiko ge-
wesen, das sich das Rumlager rum-
spricht und méglicherweise Rum-
diebe anlockt. ,Nur wenige Einge-
weihte wussten davon*, sagt Rudi-
ger Hobe. Seit zehn Jahren hat er
seine eigene Vertriebsagentur fur
besondere Spirituosen.

1016 Flaschen werden vom .Ru-
mult Zeese Edition 2019° jetzt In
Bayern abgefiillt, in Erinnerung an
das Zeesboot FZ16. ,Ein auberge-
wohnlicher Rum der Oberklasse”,
sagt Tobias Maier, Die limitierte Edi-
tion ist ab November fir knapp 60
Euro online oder beim Fachhandler
7zu bekommen, Auf dem Bar Con-
vent Berlin, einer Bar- und Getran-
kemesse Anfang Oktober, wurde
der Zeeshoot-Rum bereits vorge-
stellt und sei sehr gut angekommen.

Auch im Gasthaus von Andreas
Schénthier, dem Raucherhaus in

- Ahrenshoop, kann der Zeesboot-

Rum E'EEk&uﬂ werden. ,Das ist auch
Werbung fiir unsere Regiﬂn und for
die Zeesboot-Tradition", s0 der_Ah-
renshooper. , Und ich kann meinen
Gdsten jetzt eine ganz besondere
Geschichte erzihlen.”




